
×
～手作りと既製品を組み合わせた～

嚥下調整食のご提案
「美味しく」「安全に」を嚥下調整食の調理では求められます。
そこで本セミナーでは株式会社フードケアとマルハニチロ株式会社の共催にて、手作りと既製品を組み合せた
嚥下調整食の調理方法について、実演を中心に各コードの調理方法をご紹介させて頂きます。

フードケア×マルハニチロオンラインセミナー

開催日時：2021年11月28日（日）

開催方法：オンライン

定員：1,000名（先着順）
※定員に達し次第、
お申込を締め切らせていただきます

地域栄養ケア PEACH厚木

代表 管理栄養士 江頭 文江 先生
摂食嚥下リハビリテーション栄養専門管理栄養士を養成されている江頭先生より、
学会分類2021の改定ポイントや嚥下調整食作成の基礎についてご講演いただきます。

13:00～15:00

コード2‐1 コード2‐2

コード3 コード４

学会分類(食事)コード別調理例

参加費
無料

ご不明点などございましたら「webinar_info3@food-care.co.jp」までご連絡ください
※登録完了メールやセミナーに関するご連絡が迷惑メールフォルダに分類されてしまう場合がございます。ご注意ください。

【特別講演】
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＜トンテキ＞常食


